


GRILL
Sunday Roast Menu

Snacks

Ostrica, limone 
Oyster, lemon

Insalata di granchio, guacamole, coriandolo, lime 
Crab salad, guacamole, coriander, lime

Salmone scozzese affumicato, cipolla rossa, panna acida, uovo, pane nero 
 Smoked Scottish salmon, red onion, crème fraîche, egg, rye bread

servita al tavolo - served table side

Tartare di Angus al tavolo 
Table side Angus beef tartare

Crudo Di Pesci e Crostacei – Raw Seafood Platter 

completa l’esperienza - enhance your experience 
€ 85

Roast Beef 
Servito con patate fondenti, verdure grigliate, salsa al vino rosso e salsa bernese 

Served with pommes fondant, grilled vegetables, red wine sauce and bérnaise sauce

Agnello scottadito, salsa aioli, menta, verdure grigliate 
Lamb chops “scottadito“, aioli sauce, mint, grilled vegetables

Sogliola intera alla griglia  
Grilled whole sole

Servita con patate bollite, verdure grigliate, salsa alla mediterranea
Served with boiled potatoes, grilled vegetables, Mediterranean sauce

Quinoa, ceci, radicchi primaverili, aceto balsamico 
Quinoa, chickpeas, spring chicories, balsamic vinegar

Risotto allo zafferano, tartufo nero 
Saffron risotto, black truffle

Spaghettoni all’astice 
Lobster “spaghettoni” pasta

Culatello di Zibello DOP, formaggio di capra Casale Roccolo

PDO Zibello Culatello, Casale Roccolo goat cheese

Frisella alla mediterranea, burrata, pomodorini 
Mediterranean “Frisella” bread, burrata, cherry tomatoes

Antipasti – Starters
 a scelta - your choice

Zuppa di pomodoro arrosto, cipolla, gnocchetti al basilico 
Roasted tomato soup, onion, basil dumplings

Portate Principali – Main Courses
 a scelta - your choice

Ananas, cocco, cioccolato bianco  
Pineapple, coconut, white chocolate

Cheesecake, fragole, frolla al mais 
Cheesecake, strawberries, corn shortbread

Frutti di bosco con sorbetto al lampone 
Mixed berries with raspberry sorbet

Selezione di sorbetti e gelati dal carrello 
Sorbets and ice-creams from the trolley

Dessert
 a scelta - your choice

Menu

€ 120 per persona - per person

€ 60 bambini - kids (6-11 anni/years)

Abbinamento Vini - Wine pairing

3 bicchieri/glasses €85
4 bicchieri/glasses €100

Gentile Ospite, La preghiamo di segnalarci eventuali allergie, intolleranze o esigenze dietetiche specifiche.
Dear Guest, please inform us of any allergies, intolerances or special dietary requirements.

VEGETARIANO         
Vegetarian       

VEGANO         
Vegan     

SENZA GLUTINE         
Gluten Free     

SENZA LATTOSIO         
Lactose Free     

PESCE & CROSTACEI
Fish & Crustaceans

FRUTTA A GUSCIO         
Nuts

I nostri menu sono pensati per offrire ai nostri ospiti i migliori prodotti regionali e nazionali 
con l’obiettivo di valorizzare il territorio, le pratiche sostenibili e la stagionalità degli ingredienti che utilizziamo nelle nostre cucine

Our menus are designed to offer our guests the best regional & national products 
with the aim of valuing its territory, their sustainable pratices and the seasonality of the ingredients we use in our kitchens


